PRIMARIA COMUNEI SCUNDU
JUDETUL VALCEA
NR. 3807/24.08.2026

CAIET DE SARCINI _ Lo
Privind achizitia de servicii de catering in cadrul proiectului ,,Furnizare de servicii integrate in
comunitatile rurale — facilitarea accesului persoanelor vulnerabile la servicii de baza eficiente si de
calitate” PIDS/586/P04/339395, Cod apel “Sprijinirea comunitatilor rurale fara acces sau cu acces
limitat la servicii sociale” pentru elevii din invatamantul gimnazial al Scolii Gimnaziale Scundu,
din comuna Scundu, judetul Valcea

DETALIEREA SPECIFICATIILOR TEHNICE CERINTE MINIME OBLIGATORII

CAPITOLUL I. - INFORMATII GENERALE

Prezentul Caiet de sarcini face parte integranti din Documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerinelor pe baza carora ofertantul participant la proceduri isi va elabora oferta sa, in
vederea atribuirii contractului de achizitii publice avind ca obiect prestarea serviciilor de catering in
cadrul: proiectului ,,Furnizare de servicii integrate in comunitatile rurale — facilitarea accesului
persoanelor vulnerabile la servicii de baza eficiente si de calitate” PIDS/586/P04/339395, Cod apel
“Sprijinirea comunitatilor rurale fara acces sau cu acces limitat la servicii sociale” de acordare a
unui suport alimentar pentru elevii din invatamantul gimnazial al Scolii Gimanaziale Scundu,

judetul Valcea.

Avand in vedere Contractul de sprijin comunitar nr. MMFTSS 83/24.12.2025; HCL nr.
11/27.03.2025 cu privire la aprobarea colaborarii interinstitutionale din cadrul proiectului
»Furnizare de servicii integrate in comunitatile rurale — facilitarea accesului persoanelor vulnerabile
la servicii de baza eficiente si de calitate” PIDS/586/P04/339395, Legea 98/2016 privind achizitiile
publice, HG 395/2016, Legea nr 101/2016, astfel ci procedura de atribuire a contractului este
PROCEDURA PROPRIE pentru servicii sociale si alte servicii specifice prevazute in Anexa nr. 2
din Legea achizitiilor publice, nr. 98/2016, cu modificarile si completarile ulterioare, prin aplicarea
criteriului de atribuire ,,cel mai bun raport calitate — pret”.

Initierea procedurii de atribuire se va realiza prin Publicitate pe site-ul Autoritatii
contractante, respectiv ptin transmiterea spre publicare a unui anunt de participare insotit de
documentatia de atribuire.

CAPITOLUL II - CONDITII SI CERINTE GENERALE
2.1. Descrierea serviciului de catering- CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

Prestatorul trebuie si asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea hranei pentru un numar
de beneficiari ai sistemului de Invatimant din structura:

Scoala Gimnaziala Scundu, judetul Valcea, invatamant gimnazial, din comuna Scundu
judetul Valcea, in cantitdtile si continutul caloric stabilit prin normele de hrand previzute de
legislatia in vigoare, conform Ordinului Ministrului Sanatatii nr.1563/2008 pentru aprobarea Listei



alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sdndtoase pentru copii §i adolescenti si a altor reglementiri privind sinitatea publici ce

fac obiectul serviciilor.

Atribuirea contractului se va face cu respectarea cuantumului alocatiei zilnice de hrani ce va fi
stabilit prin contractul de servicii de catering, dar nu mai mult de 15 lei cu TVA inclus. Sumele
ofertate vor include o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

- materie primi;

-  prepararea hranei;

- distributie.

Nu se accepti oferte la care costul cu materia primd se situeazi sub pragul de 40% din valoarea
totald cu TVA ofertatd. Ofertele care depasesc valoarea de 15 lei cu TVA / portie vor fi
considerate neconforme si vor fi response.

Portiile vor fi pregitite si preparate de citre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit
prin normele de hrani previzute de legislatia in vigoare si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sanitoase si vor respecta cerinfele prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor
cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a
Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale
Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Livrarile meniurilor de tip pachet alimentar, vor avea loc astfel:

1. Raportat la numirul de beneficiari/zi/an datoriti calendarului scolar, acesta are
urmitoarele particularititi:

Caracteristici Cantititi
Pret/portie (lei fara TVA) 13,35
Numér maxim portii estimat 22140
Numdr zile estimate activitate didactici 615

Total valoare maxima estimati/zi (lei firi TVA) 480,60
Total valoare maxima estimati contract (lei fird TVA) [295.569,00

Anul scolar 2026 — 2027 — 36 de saptamani, conform structurii anului scolar aprobata de
Ministerul Educatiei si Cercetarii;

Anul scolar 2027 — 2028 — 36 de saptamani, estimativ, avand ca reper anul scolar 2026 — 2027,
nefiind inca aprobata structura scolara;

Anul scolar 2028 — 2029, 36 de saptamani, estimativ, avand ca reper anul scolar 2026 — 2027,
nefiind inca aprobata structura scolara;

Perioada Septembrie 2029 - Decembrie 2029, 15 saptamani, estimativ, avand ca reper anul
scolar 2026 — 2027, nefiind inca aprobata structura scolara.



Numarul beneficiarilor este variabil si depinde de efectivul elevilor eligilbili inscrisi anual, in
unitatea de invatamant, motiv pentru care cantitatile ce vor fi prevazute in documentatia de

atribuire, au caracter estimativ.

Valoarea maxima cu TVA/portie = 13,35 lei fara TVA (15 lei cu TVA), conform prevederilor
proiectului si bugetului aprobat.

Total estimat zile de cursuri = 615 zile

Total estimat beneficiari = 36

Ofertantul are obligatia de a livra suplimentar, zilnic, fird costuri suplimentare, cite un meniu din
fiecare variant3 livrati, care va fi pastrat drept probd de méncare, de unitatea de invitdmant - Scoala
Gimnaziald Scundu pentru o perioadi de 48 ore de la livrare.

Ofertantul are obligatia de a livra hrana dupa cum urmeazi:

In intervalul orar stabilit de comun acord cu Autoritatea confractantd prin directorul
institutiei de invatamant, la urmitoarea locatie:

e Scoala Gimnaziala Scundu, judetul Valcea

Noti: Beneficiarul i§i rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligatia de a
anunta prestatorul cu 48 de ore Inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat i adaptat, in mod corespunzitor, in functie de necesititile si la
cerinfa motivati a beneficiarului. Programul va fi anunfat in scris la inceputul activititii si, ori de
céte ori el va suferi modificiri, pe parcursul derulirii contractului.

Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va transmite
prestatorului, zilnic. Va contine numirul de portii pentru fiecare regim alimentar (normal/dieta
medicald), in cazul in care acesta se impune, pentru elevii din structura Scolii Gimnaziale Scundu,

comuna Scundu, judetul Valcea.

In functie de modificarile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de catering,
autoritatea contractanti isi rezervd dreptul de a suplimenta sau diminua numirul de portii, firs
modificarea pretului unitar si fird vreo notificare prealabild, ci numai prin precizarile cu privire la
numarul de beneficiari cuprinse in comanda lansati citre prestator.

Livrarile vor putea incepe odati cu deschiderea anului scolar 2026 — 2027, conform comunicirilor
primite de la beneficiar si prevederilor caietului de sarcini, anexa la contract.

2.2. Particularitdti ale meniurilor solicitate de autoritatea contractantd, beneficiard a
serviciului de catering:

Meniurile se vor livra conform cerintelor previzute in anexele la Ordinul ministrului sanatatii
publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor
si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sdnitoase pentru copii si adolescenti.

Unitétile care produc, prepara, transporta si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt
supuse controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de citre
personalul de specialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor



judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE)
2017/625 al Parlamentului European §i al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele
oficiale si alte activitafi oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si
furajele, a normelor privind sinitatea gi bunistarea animalelor, sinitatea plantelor si produsele de
protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE)
nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si
(UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005
si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului i a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE,
2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si
(CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor
89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale
Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

Serviciile de catering ofertate trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in descrierea din caietul
de sarcini, considerate necesare pentru asigurarea cerintelor tehnice si profesionale asumate prin
contract. Cerintele sunt obligatorii pentru toti ofertantii si nu ii absolva pe acestia de
responsabilitatea de a realiza si alte sarcini necesare pentru executarea contractului la un standard de

calitate corespunzator.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul méncérurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de Invafimant
sau la nivelul unititilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepari aceste manciruri nu
trebuie si contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Uleiul necesar preparirii se utilizeazi o singurd data, fiind un ulei de calitate superioara.

3. Ceapa pregdtitd in prima fazi a etapei de gétire nu se prijeste, ci se indbusi cu api.

4. Sarea iodatd utilizati nu trebuie s contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de maéncare servite, de
exemplu, la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supd cu gilusti si fripturd cu garniturd din paste fiiinoase, ci din legume.

6. Evitarea méancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori
a caror combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu

compot.
7. Nu se vor permite méancarurile precum tocituri prijite. Ouile se recomanda a fi servite ca

omleti la cuptor si nu ca ochiuri romanesti sau prajite.

8. Se recomandi imbogitirea ratiei in vitamine §i siruri minerale prin folosire de salate din
crudititi si addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

9.Interdictia folosirii cremelor cu oua si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte, nesectionate dupi fierbere.

10. Mancarea livrata trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pistrandu-se in
conditii sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si
la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitatile de invitimant in care se desfigoard programul-pilot au obligativitatea de a
pastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.



NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutuluj National de Santate Publica:

1. ciorbi de legume:

2. supd de pui cu legume;

3. ciorba de vicuti cu legume;

4. legume cu piept de pui la gritar;

5. méncare de mazire cu piept de pui;

6. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gratar de pui;

8. piure de cartofi cu piept de curcan;

9. méncare de varzi dulce cu fripturi la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui;

11. orez cu legume si pui la tava;

12. sufleu de broccoli cu branzi;

13. cartofi gratinati cu piept de pui la gritar;

14. tocani de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla $i chiftelute de legume;

16. omleti cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si brdnzi telemea;

17. sufleu de conopids, broccoli $i brinzi la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu brénzi, pentru Ccopiii cu vArstd mai mare de 7 ani;

20. macaroane cu branzi;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, suncd, cascaval §i legume — rosii, castravete, salats

24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpi de pui dezosati la gritar cy legume crude
— gogosar, varzi, morcov.

25. un fruct intreg.

Meniul va contine in mod obligatoriu paine feliata/baton/chifl.

Meniurile astfel alcatuite se vor realiza in conformitate cu legislatia in vigoare privind o
alimentatie sinitoas, incluzand alimentele cuprinse in cadrul acestor reglementiri, cu respectarea
limitelor privind cantitatile si continutul acestora.

De asemenea se va tine cont si de alimentele de sezon pentru a se asigura un aport alimentar
Ce va confine necesarul zilnic de calorii, substanfe nutritive si elemente minerale pentru copii si

adolescenti.
Toate preparatele vor fi insotite de o declaratie de conformitate intocmita conform legii, prin

care prestatorul isi asuma respectarea conditiilor privind meniurile cu masa calda care vor fi
distribuite beneficiarilor.

2.3. Cerinte specifice privind alimentele:

Portiile vor fi pregatite $i preparate de citre contractant in cantitdtile si continutul caloric
stabilit prin normele de hrani prevazute de legislatia in vigoare §i cu respectarea Ordinulyj nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unej alimentatii sinitoase pentru copii si adolescenti, Legea nr.
123/2008 pentru o alimentatie sinitoass in unititile de invitamant preuniversitar, alte reglementiri
specifice privind siguranta alimentelor.



Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta alimentelor:
- proteine (carne, brinzi, lapte, ou si proteine vegetale);
- lipide (grasimi);
- glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Mancérurile nu vor contine substanfe conservante si coloranti artificiali si in elaborarea lor
Se va evita pe cét posibil folosirea oriciror factori alergogeni. Ofertantul trebuie s3 asigure
prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite obligatoriu de certificate de
calitate §i sanitar veterinare. Ofertantul trebuie s asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de
actele normative in vigoare privind depozitarea §i péstrarea produselor agroalimentare, respectiv
pentru distributia hranei.

2.4. Cerinte privind transportul:

Transportul hranei se va face de catre contractant, cu mijloacele de transport proprii, dotate

corespunzator, autorizate sanitar-veterinar pentru transportul hranei.

Contractantului ii revine sarcina de a ambala hrana transportata astfel incat aceasta si faci
fatd, fard limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incat s3 ajungd in buni stare la
destinatia finala.

De asemenea se vor respecta urmitoarele:

Hrana va fi impachetata, manipulati, si transportata astfel Incét si fie protejati impotriva
Oriciror contaminiri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitirii
sandtatii sau contamindrii tn aga mod Incit nu se vor putea consuma in acea stare.

in particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat si se minimalizeze
riscul contaminarii.

Mijloacele de transport §i containerele de transport (dulapuri calde/frigorifice), trebuie
mentinute curate pentru a preveni contaminarea alimentelor.

2.5. Cerinte privind igiena personalului;

Fiecare persoani care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor trebuie sd mentind un
grad ridicat de curitenie personald si trebuie si poarte Imbriciminte adecvati, curata,

Prestatorul care lucreazi la prepararea hranei are obligatia de a efectua controalele medicale
(analizele medicale) ale angajatilor conform legislatiei in vigoare.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate si detini certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau

echivalent, conform Hotirarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatdfii lucritorilor,
cu modificarile §i completirile ulterioare.



CAPITOLUL III - ALTE CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA
CONTRACTANTA

a) Informatii si/sau nivel(uri) minim(e) necesare pentru evaluarea respectarii cerintelor
mentionate:

1. Certificat constatator ONRC.
2. Autorizatia DSVSA pentru unitatea de productie. Ofertantul va garanta respectarea tuturor

normelor in vigoare aplicabile activitatilor de alimentatie publica.
3. Dovada detinerii unui miloc autorizat pentru transportul alimentelor (indiferent de forma de
detinere : proprietate , leasing, inchiriere, folosinta).

4. Ofertantul trebuie sa faca dovada ca a prestat in ultimii 3 ani minim 1 (un) contract de
prestari servicii de catering . Ofertantul va prezenta documente justificative care probeazi
indeplinirea cerintei, vor fi prezentate contracte de prestari servicii, procese verbale de
receptie, recomandari din partea beneficiarilor ca au indeplinit obligatiile contractuale,

5. Ofertantul va trebui sa faca dovada ca implementeaza un sistem de management al
sigurantei alimentare in cadrul organizatiei prin depunerea unei declarati; privind
implementarea si aplicarea procedurilor bazate pe principiile HACCP si o descriere
succinta.

6. Procedura de inlocuire a produselor neconforme.

7. Plan de continuitate in caz de avarie a vehiculului sau indisponibilitate temporara.

8. Forma juridici pe care o va lua grupul de operatori economici ciruia i se atribuie
contractul, daca este cazul: Asociere conform art. 53 din Legea nr. 98/2016;

9. Certificat de atestare fiscala de Ia primaria de pe raza localitatii unde are sediul ofertantul;

10. Certificatul de atestare a lipsei datoriilor, de la Serviciul Fiscal municipal din raza teritoriala
a ofertantului.

11. cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere
de reprezentare, de decizie sau de contro] in cadrul acestuia, asa cum rezulti din certificatul
constatator emis de ONRC / actul constitutiv;

12. Dovada platii garantiei de participare, efectuata in perioada de depunere a ofertelor;

13. Existenta formularelor anexa la documentatie (Formularele 1-6) completate si semnate.

b) Standarde de asigurare a calitatii sj de protectie a mediului
Informatii si/sau nivel(uri) minim(e) necesare pentru evaluarea respectarii cerintelor mentionate:

Ofertantul va prezenta certificate de calitate ISO9001 ISO 14001 , IS 45001 si 22000 sau
echivalent

Modalitatea de indeplinire;
Ofertantul va prezenta: certificate de calitate ISO9001 ISO 14001 , IS 45001 si 22000 sau
echivalent

Neindeplinirea obligatiilor ofertantilor privind conditiile de participare atrage respingerea
ofertei ca inacceptabila conform art 137 alin. 2 1it b din H.G. nr 395/2016 »A fost depusa de un
ofertant care nu indeplineste unul sau mai multe dintre criteriile de calificare stabilite in



sanatate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarulyi va avea dreptul si sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiascs alimentele sau hrana in cauzi cu alta
alta corespunzitoare, firi a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (dous)
ore de la primirea notificirii. Daci deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se
va declansa procedura de reziliere a contractului cu toate consecinfele ce decurg din acestea.
Cantitiile constate lipsa in urma verificdrilor efectuate, vor fi acoperite in cel mult 60 de minute.

CAPITOLUL 1V - RECEPTIA SERVICIILOR

La efectuarea receptiei:
Receptia hranei se va realiza zilnic de catre achizitor prin persoanele desemnate de catre

acesta.
Procesul verbal de receptie va avea anexat centralizatorul cy numarul de portii livrate zilnic
In care se va preciza meniul din ziua respectivi,
Prestatorul trebuie si permitd exercitarea controlului efectyat de citre reprezentantii
beneficiarului in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc. Toate
controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului.

Conditii de livrare:

Livrarea trebuie s3 fie Insotitd de urmitoarele documente:
- aviz de Insofire a mirfii;
- procesul verbal de receptie a hranei;
- certificat de calitatea sau declaratie de conformitate.

CAPITOLUL V - CONDITII DE FACTURARE SIPLATA

Facturarea serviciilor prestate se va face 0 daté pe luni in baza avizelor §i proceselor verbale
de receptie. Facturile vor reflecta cantititile receptionate efectiv de autoritatea contractanti
confirmate prin procesele verbale de receplie. Prestatorul va factura exclusiv portiile efectiv livrate
si receptionate. Autoritatea contractanta u garanteaza consumarea integrala a cantitatilor estimate.
Plata facturilor se va face in termen de 30 de zile de la data inregistrérii la beneficiar.

DEZVOLTARE REGIONALA, finantat prin Programul Incluziune si demnitate Sociala 2021 —
2027, prin contractul de sprijin comunitar nr. MMFTSS 83/24.12.2025, in cadrul proiectului
“Furnizare de servicii integrate in comunitatile rurale — facilitarea accesului persoanelor vulnerabile
la servicii de baza eficviente. si de calitate” PIDS/586/P04/339395, firi ca achizitorul sd fie obligat

sd facd plata din bugetul propriu.

6.1. Conditii minime de calitate
Contractantul va rispunde pentru calitatea serviciilor prestate in conditiile legislatiei in

vigoare in Romania.



acceptabile constituie intarzieri nu maj mari de 15 minute, dar nu mai mult de o dati la 30 zile,
- au loc intreruperi nejustificate ale prestérii de servicii de citre contractant;
- se livreazi produse neconforme.

Obligativitatea asiguririi activititilor si serviciilor in regim de continuitate

Contractantul are obligatia de a presta serviciile contractate in aga fel incat, prin actiunile
sale sd nu produci nemultumiri in randul beneficiarilor finali.

Contractantul are obligatia de a presta serviciile astfel Incat si deranjeze ct maj putin
activitatea normal in institutiile beneficiarului ;

Contractantul are obligatia de a lua toate masurile pentru evitarea oricirui fel de accident,
epidemie sau alte asemenea;

Autoritatea Contractanti nu va f responsabild pentru nici un fel de daune interese
compensatii plitibile prin lege, in privinta sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricirei
persoane fizice sau juridice;

Legii 98/2016, cu modificirile si completirile ulterioare.
De asemenea, cu exceptia cazului in care este necesar ca Prestatorul (ofertantul cégtigitor) s

dezviluie anumite informatii in scopul executdrii contractului say in cazul in care documentele

caz de dezacord, primeazi decizia Autorititii Contractante.
Oricare dintre documentele si informatiile emise sau acumulate prin executarea acestui
contract trebuie si respecte regimul specific proiectelor cu finantare nerambursabili in ceea ce

priveste accesibilitatea, disponibilitatea si pastrarea lor.

Consilier achizitii, Compartiment financiar - contabil,
Barbu Mopnica — Maria Ghita Elena — Laura
X ot
Consilier asitenta sociala, Persoana cu atributii d asistenta sociala,

Cirstea Wom’ca Isfan Mihaela- Elena

Asistent medi | comunitar,
Flores aria-Nina



